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PROBA SCRISA
BAREM DE EVALUARE $SI DE NOTARE
Clasa: aV-a

- Se puncteaza orice formulare/modalitate de rezolvare corecta a cerintelor.

« Nu se acorda punctaje intermediare, altele decat cele precizate explicit in
barem. Nu se acorda fractiuni de punct.

« Se acorda zece puncte din oficiu.

SUBIECTUL | (20 de puncte)
A. 10 puncte
1a, 2c, 3b, 4c, 5a, 6¢, 7d, 8d, 9b, 10b.
Se acorda cate 1 punct pentru fiecare raspuns corect. 10x1p=10 puncte.

B. 5 puncte
1F, 2A, 3A, 4F, 5A
Se acorda cate 1 punct pentru fiecare raspuns corect. 5x1p=5 puncte.

C. 5 puncte
le, 2c, 3d, 4a, 5f
Se acorda cate 1 punct pentru fiecare asociere corecta. 5x1p=5 puncte.

SUBIECTUL al |l - lea (30 de puncte)
A. 10 puncte
1- nucifere, 2 - plugul , 3 - scazute, 4 - proteine , 5 — promovare.
Se acorda céate 2 puncte pentru notarea in dreptul fiecarei cifre a cuvantului care
completeaza enuntul. 5x2p=10 puncte

B. 20 puncte

1. Pentru definitia corecta a ratiei de hrana se acorda 2 puncte (Cantitatea de nutreturi
administrata intr-o zi) si cate un punct pentru precizarea corecta a componentelor( necesarul
de hrané pentru functii vitale, raportat la 100 kg greutate corporalé si suplimentul de hran&
calculat pentru productia unui litru de lapte). 4 puncte

2. Norme de igiena in cresterea animalelor domestice: 4 puncte

— Ingrijirea parului (tesalat, periat, tuns)

- Ingrijirea copitelor (potcovit), coarnelor

- evacuarea dejectiilor

- nlocuirea asternutului

- folosirea echipamentului de protectie etc.
- dezinfectare periodica adapost
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3. Metode de conservare a alimentelor: 4 puncte
- Refrigerare, sterilizare, uscare, congelare, afumare, etc.
4. Patru factori de confort din bucatarie: 4 puncte

- Organizarea ergonomica a spatiului, existenta retelelor de utilitati, iluminat, ventilatie,
conditii igienico sanitare

5. Informatii aflate pe eticheta si ambalajul produselor alimentare: 4 puncte

- Denumirea produsului, denumirea producatorului, cantitatea, ingrediente, data
expirarii, codul de bare, valoare energetica, valoare nutritiva.

SUBIECTUL al lll-lea (40 de puncte)
A. (26 puncte)
1. n=N/100 x M =1/100 x 500 =5 kg 3 puncte

n= necesar de hrana pentru functii vitale
N = necesar de hrana pentru functii vitale, la 100 kg greutate corporala
M = greutatea animalului
Finalizare calcul 3 puncte
2. s=S/1xL=%x10=5kg 3 puncte
s — supliment de hrana pentru productia de lapte
S — supliment de hrana pentru productia de un litru lapte

Finalizare calcul 3 puncte
3. R=n+s=5+5=10Kkg/zi 3 puncte
R = ratia de hrana
Finalizare calcul 2 puncte
R1 =R x7=10x7 =70 kg/saptamana 3 puncte
4. Nu ajung 60 kg nutret/saptaméana. 60 < 70. 2 puncte
5. Meserii din domeniul cresterii animalelor: 4 puncte

- Zootehnist — executa lucrari de ingrijire si hranire a animalelor, igienizeaza
adaposturile acestora

- Tehnician veterinar — verifica si asigura mentinerea starii de sanatate a
animalelor, administreaza medicamente

- Medic veterinar — coordoneaza activitatea in fermele de animale

B. 7 X 2 puncte = 14 puncte
1 FIE|R|T]|I |L
2 A|lP|A
3 C R|{B|O|N
4 T IEIM|P|E|IR|A|T]|]U|R
5 S|O
6 A|lE|R
7 O X|I |G|E|N
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